ANTIPASTI

PRIMI

SECONDI

ACCIUGHE AL LIMONE E ORIGANO
ANCHOVIES WITH OIL, LEMON, OREGANO
CARPACCI AFFUMICATI DI PESCE SPADA E TONNO

SMOKED TUNA AND SWORDFISH CARPACCIOS

TARTARE DI GAMBERO ROSA SU LETTO DI INSALATA VERDE,
SALSA TERIYAKI E FRUTTO DEL CAPPERO

PINK PRAWN TARTARE, WITH TERIYAKI SAUCE AND CAPER FRUIT
CAPRESE DI BUFALA CON ACCIUGA DEL CANTABRICO

E GOCCIA DI PESTO

CAPRESE SALAD - CHERRY TOMATOES, BUFALA MOZZARELLA
CANTABRIC ANCHOVIES, PESTO DROPS

TORTA DI RISO E TORTA DI VERDURE ALLA LIGURE
HOME-MADE RICE CAKE AND MIXED VEGETABLES PIES
FOCACCIA AL FORMAGGIO E PIZZATA

GENOESE CHEESE “FOCACCIA” AND “PIZZATA”

TROFIETTE AL PESTO CASALINGO “AVVANTAGGIATO”

TYPICAL TROFIETTE PASTA WITH HOMEMADE PESTO, GREEN BEANS,
POTATOES

RAVIOLI DI PESCE CASALINGHI ALLA BREZZA MARINA

HOMEMADE FISH RAVIOLI WITH SEAFOOD SAUCE

RAVIOLI DI MAGRO AL “TOCCO” GENOVESE
HOMEMADE VEGETABLES RAVIOLI WITH “TOCCO” SAUCE,
A LIGURIAN RAGU’ MADE WITH LOCAL HERBS AND MEAT

SCOTTATA DI TONNO CON SEMI DI PAPAVERO, CIPOLLINE
BRASATE ALLA BIRRA E CAROTE GLASSATE

TUNA ESCLOPE WITH WITH POPPY SEEDS, ROASTED CARROTS AND

BRAISED ONIONS WITH BEER

TAGLIATA DI MANZO CON VERDURE GRIGLIATE

BEEF “TAGLIATA” WITH GRILLED VEGETABLES

PESCE SPADA ALLA LIGURE CON POMODORINO SECCO,
TRITO DI ACCIUGHE E CAPPERI

LIGURIAN-STYLE SWORDFISH WITH SUN-DRIED TOMATO, CHOPPED

ANCHOVIES AND CAPERS SERVED WITH POTATOES

6 E

9E

12E

9E

10E

9E

10E

14E

12E

15E

16 E

15E

SCELTA DI DESSERT FATTI IN CASA - FRUTTA FRESCA

CHOICE OF HOMEMADE DESSERTS - FRESH FRUIT
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